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Opis produktu

Witoski makaron DE CECCO
Mezzi Rigatoni No26 - 5009

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod producenta
Kod EAN
Producent

EAN

Nazwa handlowa

Marka

Kod producenta

7,90 zt

7,52 zt
Dostepny

24 godziny
8001250120267
8001250120267
De Cecco
8001250120267

Wtoski makaron DE
CECCO Mezzi Rigatoni
No26 - 500g

De Cecco

No26

wygenerowano w programie shopGold


https://sognoitaliano.pl/wloski-makaron-de-cecco-mezzi-rigatoni-no26-500g-p-73.html

D€ CECCO

- dal 1886 -
o e ‘..3

e Pl

Niezzi Rigatonin°26
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COTTURA 14 MIN" AL DENTE 12 MIN"™ {

— PER UNA PASTA DI QUALIT;E\ SUPERIORE —
Lenta Essiccazione

I'migliori grani italiani, californiani e dell’Arizona
Semola a grana grossa
Acqua fredda di montagna
Trafila ruvida al bronzo

500gC

Mezzi Rigatoni

Jest to krétsza wersja klasycznego Rigatoni, ktéry jest typowym rodzajem tradycyjnego makaronu z Rzymu, ktéry ma
charakterystyczng prazkowang powierzchnie zewnetrzng oraz duza $rednice i grubos$¢. Najlepszymi przyprawami do Mezzi

Rigatoni sg sosy miesne lub warzywne, pod warunkiem, ze sg wystarczajaco geste, aby przedostaty sie do $rodka i zostaty
uwiezione przez grzbiety. Niesamowite z przepisami na bazie ryb.

sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 12 minut

najlepiej spozy¢ przed: 16.03.2023
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Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1490kJ/351 kcal
Tluszcz 159

w tym kwasy ttuszczowe

nasycone 039
Weglowodany 69 g

w tym cukry 349
Btonnik 299
Biatko 14.0 g

SOl 0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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MADE IN ITALY

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

