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Opis produktu

Voiello makaron La Penna
Doppia Rigatura No152

Cena brutto
Cena netto

Dostepnos¢
Czas wysyiki

Kod producenta

Kod EAN
Producent
EAN (GTIN)

Produkt nie zawiera

Cechy dodatkowe

Waga

Rodzaj

Nazwa handlowa
Marka

Kod producenta

7,90 zt

7,52 zt

Zapytaj o dostepnosc
24 godziny

La Penna Doppia
Rigatura Nol52

8076810500391
Voiello
8076810500391

barwnikéw,
konserwantéw, laktozy,
nabiatu

weganskie,
wegetarianskie

5009

rurki

Makron rurki
voiello

La Penna Doppia
Rigatura Nol152
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Voiello to makarony ze 100% wioskiej ztotej pszenicy Grano Aureo uprawianej w regionach Campania i Puglia. Jest to
odmiana najwyzszej jakosci, ktéra narodzita sie z dtugiego procesu badan i selekcji nasion, ktérych celem byto dostosowanie
najlepszych nasion do warunkéw gleby i klimatu wioskiego i uzyskanie odmiany pszenicy durum uprawianej we Wtoszech,
gwarantujacej doskonate parametry technologiczne - wysoka zawartos¢ biatka i doskonaty wskaznik jakoSciowy glutenu.
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LA PENNA DOPPIA RIGATURA Nol152

Makaron La Penna Doppia Rigatura to wyjatkowy wtoski makaron o podwdjnej rzezbionej strukturze, ktéra nadaje mu unikalny
wyglad i teksture. Ta specjalna rzezba sprawia, ze sosy Swietnie sie trzymaja, zapewniajgc intensywny smak i bogactwo
doswiadczen kulinarnej. Zostat stworzony z 100% wtoskiej pszenicy, co gwarantuje doskonata jakos¢ i smak. Makaron La
Penna Doppia Rigatura to idealny wybdr dla tych, ktérzy poszukuja wyjgtkowego doswiadczenia smakowego i estetycznego w
kuchni wtoskiej.

sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.

Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania 11 minut
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