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Sacla wtoskie Pesto alla
Genovese 1909

Cena brutto 12,90 zt

Cena netto 11,94 zt

Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnosc
Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 8001060001787
Producent SACLA

Nazwa handlowa

PESTO bazyliowe

Pojemnos¢ 190 mli

EAN (GTIN) 8001060001787
Marka Sacla

Waga 190 g

Smak bazyliowy

ACLA®

e 81 1939 o T

Sacla to wtoska rodzinna firma taczaca pasje, tradycje i najlepsze sktadniki, aby zawsze dostarcza¢ najlepsze produkty. W
1939 roku Secondo Ercole i jego zona Piera Campanella wpadli na prosty pomyst. Wiedzieli, ze Asti, w dolinie Tanaro (region
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Piemont, Pétnocne Wtochy) byt wspaniatym ogrodem i wzieli nadmiar $wiezych produktéw z okolicznych wsi i zakonserwowali
je, aby mozna byto sie nim cieszy¢ przez caty rok, gdy Swieze warzywa nie byly juz dostepne, zachowujac swéj autentyczny
smak. Sacla jako pierwsza wprowadzita pakowane drylowane oliwki i stata sie pionierem w rewolucyjnym, zakrecanym
zamykaniu stoikéw do marynat. Lata 80. przyniosty wazne innowacje: sosy do pesto i makaronéw. Po wtoskim sukcesie Sacla
zaczeta eksportowad doskonatos¢ autentycznej wioskiej zywnosci, tagczac wysoki poziom innowacyjnosci produktéw z
kreatywnoscia wtoskiej kuchni. Pierwsze filie powstaty w Wielkiej Brytanii, Francji i Niemczech.

Sacla do dzis$ pozostata firma rodzinng zarzadzang dzi$ przez drugie i trzecie pokolenie rodziny Ercole, a ich pasja i mitos¢ do
autentycznej wioskiej kuchni pozostaje sitg napedowa postepu technologicznego i innowacyjnosci nowych produktéw.
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Gtéwnym sktadnikiem tego starozytnego przepisu jest bazylia. Bazylia Sacla jest uprawiana we Wtoszech i starannie zbierana,
aby zachowa¢ delikatnos¢ jej lisci i charakterystyczny intensywny aromat. Pesto alla Genovese jest przygotowywane z
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dodatkiem Parmigiano Reggiano DOP, pecorino i innych starannie dobranych sktadnikéw.

Jest idealnym dodatkiem zaréwno do potraw z makaronem jak i warzyw, satat i réznego rodzaju przekasek.
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