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Link do produktu: https://sognoitaliano.pl/sacla-fagiolata-rustica-fasola-z-pieczarkami-290-p-715.html

Opis produktu

SACLA Fagiolata Rustica -
fasola z pieczarkami 290

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod EAN
Producent
EAN (GTIN)

Nazwa handlowa

Waga

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

Marka

Rodzaj

13,40 zt
13,40 zt
Dostepny
24 godziny
80629610
SACLA
80629610

Fasola z pieczarkami
Sacla Fagiolata Rustica
2909

2909
0.4 kg

Sacla

fasola

ACLA®

_— dal 1939 ——_
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Sacla to wtoska rodzinna firma taczaca pasje, tradycje i najlepsze skfadniki, aby zawsze dostarcza¢ najlepsze produkty. W
1939 roku Secondo Ercole i jego zona Piera Campanella wpadli na prosty pomyst. Wiedzieli, ze Asti, w dolinie Tanaro (region
Piemont, Pétnocne Wiochy) byt wspaniatym ogrodem i wzieli nadmiar swiezych produktéw z okolicznych wsi i zakonserwowali
je, aby mozna byto sie nim cieszy¢ przez caty rok, gdy swieze warzywa nie byty juz dostepne, zachowujgc swéj autentyczny
smak. Sacla jako pierwsza wprowadzita pakowane drylowane oliwki i stata sie pionierem w rewolucyjnym, zakrecanym
zamykaniu stoikéw do marynat. Lata 80. przyniosty wazne innowacje: sosy do pesto i makaronéw. Po wtoskim sukcesie Sacla
zaczeta eksportowac doskonatos¢ autentycznej wtoskiej zywnosci, tgczac wysoki poziom innowacyjnosci produktéw z
kreatywnosciag wioskiej kuchni. Pierwsze filie powstaty w Wielkiej Brytanii, Francji i Niemczech.

Sacla do dzi$ pozostata firmg rodzinng zarzgdzang dzi$ przez drugie i trzecie pokolenie rodziny Ercole, a ich pasja i mitos$¢ do
autentycznej wioskiej kuchni pozostaje sitg napedowa postepu technologicznego i innowacyjnosci nowych produktéw.

Fagiolata Rustica to przepis na bazie fasoli borlotti i biatej fasoli hiszpanskiej, aromatyzowany plasterkami cebuli,
pieczarkami i aromatycznymi ziotami dla podkreslenia delikatnego smaku fasoli. Fagiolata Rustica moze by¢ spozywana jako
przystawka lub smaczny dodatek. Pyszne, jesli jest wzbogacone o tuhczyka. Dobre danie, nawet podawane na ciepto.
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