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Link do produktu: https://sognoitaliano.pl/rummo-bezglutenowy-mezzi-rigatoni-no51-400g-p-1051.html

Opis produktu

ZL NN

s
UMM

waRETH PRI
T B T

.

NZA GLUTINE

GLUTEN FREE

AN

RUMMO bezglutenowy
MEZZI RIGATONI no51

400g

Cena brutto
Cena netto
Dostepnosé
Czas wysyiki
Kod producenta
Kod EAN
Producent

EAN (GTIN)

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

Produkt nie zawiera

Certyfikat
Cechy dodatkowe

Waga
Nazwa handlowa
Marka

Kod producenta

10,24 zt

9,75 zt

Zapytaj o dostepnosc¢
24 godziny
8008343880510
8008343880510
Rummo
8008343880510

0.45 kg

glutenu, pszenicy

Licencja na Znak
Przekreslonego Kilosa

weganskie,
wegetarianskie

400 g
Makaron Mezzi Rigatoni
Rummo

8008343880510

RUMMo

MAESTRI PASTAI
IN BENEVENTO DAL 1846

Makarony Rummo to oryginalne wtoskie makarony. Historia marki rozpoczeta sie w 1846 roku w Benevento, niedaleko
Neapolu, kiedy to rodzina Rummo zaczeta mieli¢ lokalne zboze i wyrabia¢ makaron. Do wyrobu makaronéw Rummo
wykorzystuje wytacznie wysokiej jakosci semoline z pszenicy twardej durum i wyttacza makarony w formach z brazu. Zgodnie
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z motto firmy: "Bez pospiechu do doskonatosci”, makaron podlega procesowi powolnego wyrabiania wedtug opatentowanej
metody Lenta Lavorazione, dzieki ktérej zachowane sg wtasciwosci semoliny. Makarony Rummo majg wysoka zawartos¢ biatka
-az 14,5% na 100g i po ugotowaniu pozostaja al dente, czyli péttwarde. To oznacza, ze podczas gotowania chtong mniej
wody, co powoduje dtuzszy proces jedzenia makaronu, a tym samym tatwiej sie go trawi i jest bardziej sycacy.

W przygotowanym daniu liczy sie nie tylko jego smak, ale takze to jak sie prezentuje na talerzu. Makaron Rummo nawet po
dwukrotnym ugotowaniu lub podgrzaniu jest sprezysty, nie skleja sie, a sos z niego nie sptywa.

—— e B
T"- 1_]]-

Bezglutenowy Mezzi Rigatoni No51

Nasze bezglutenowe Mezzi rigatoni sg idealne zpetnymi i gestymi przyprawami, ktére mogg przedosta¢ siedo ich wnetrza i
zostac zebrane przez ksztatt.Doskonale komponuje sie z krewetkami, kremem z karczochéw lubw tradycyjnym wariancie
neapolitanskim z matzami i fasola.
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