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ROSSO GARGANO wtoskie

R( )(H.:)ﬁ( ) pomidory Pomodorini 400g

VIO
] Cena brutto 6,55 zt
Cena netto 6,24 zt
Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnosc

Pomodorini d Pug!

N 1 coledvtarn, Nak If pros

i

Czas wysyiki

Kod producenta

Kod EAN
Producent

Kod producenta

24 godziny

wtoskie pomidory
Pomodorini di Puglia
4009

8033837720034
Rosso Gargano

wtoskie pomidory
Pomodorini di Puglia
4009

Nazwa handlowa Pomodorini
Waga 400 g
Pojemnos¢ 400 ml
Stan opakowania oryginalne

Marka Rosso Gargano
Rodzaj pomidory

Waga produktu z 0.5 kg
opakowaniem

jednostkowym

EAN (GTIN) 8033837720034

Opis produktu

ROZ50)

Rosso Gargano kocha pomidory i dlatego podaza za nimi od siewu do zbioru z wielka starannoscia i przekonaniem, ze moga
one zachowad wszystkie swoje wiasciwosci. Wspdlnie z rolnikami wybiera najbardziej odpowiednie odmiany dla kazdej gleby,

wygenerowano w programie shopGold


https://sognoitaliano.pl/rosso-gargano-wloskie-pomidory-pomodorini-400g-p-783.html

szczegdlnie dbajac o nawadnianie na polach, wiedzgc jak wazna jest woda. Wychodowane z takg troske pomidory sg
poddawane tylko niezbednej obrébce, bez dodatkdéw, aby trafity do kuchni tak jakby wiasnie zostaty zerwane, z catym
smakiem i aromatem pomidorowej krainy.

Pomodorini d Puglia

Wi i coltiviamo, Ned Ii trasfors

Pomodorini di Puglia to wyrafinowane, cate i przepyszne pomidorki. S najbardziej odpowiednie dla tych, ktérzy chca
tworzy¢ swoje potrawy z wyobraznig, kolorem i zachecajgcym wygladem.
Sg az 4 powody dlaczego te pomidory sa tak wyjatkowe:

1. Apulia - uprawiane sa w Apulii, gdzie stoice, nawadnianie kroplowe i gleba pozwalajg im rosna¢ zdrowo i bujnie.

2. Pasja - uprawiane sa z pasjg przez rolnikéw, ktérzy zdecydowali sie potaczy¢ sity i swoje zaangazowanie, aby uczyni¢ z
nich wyjatkowy i niepowtarzalny produkt.

3. Troska - podczas catego procesu wzrostu sg $ledzone przez rolnikéw, ktérzy osobiscie wybierajg tylko te najlepsze,
poczawszy od etapu sadzonek az po czerwone i dojrzate owoce.

4. Czas - w ciagu kilku godzin po zbiorach trafiajg pod bezpieczny dach, aby zosta¢ przemienione z wielkg uwagg, tak
aby mogta w nich pozosta¢ cata Swiezos¢.

wygenerowano w programie shopGold



]
MADE IN

wygenerowano w programie shopGold




wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

