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PONTI Aceto di Mele włoski
ocet jabłkowy 500ml

Cena brutto 13,90 zł

Cena netto 11,30 zł

Dostępność Zapytaj o dostępność

Czas wysyłki 24 godziny

Producent PONTI

Produkt nie zawiera nie dotyczy

Certyfikat Jakość Tradycja

EAN 80228493

Rodzaj ocet jabłkowy

Nazwa handlowa aceto di mele

Marka Ponti

Kod producenta aceto di mele

Opis produktu
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Ponti to historia rodziny, której nazwisko stało się synonimem octu. Ponti to ocet Włoch. Na logo widnieje data urodzenia:
1787 - to rok, w którym rodzina Ponti spotyka się z octem na wzgórzach Novara i Modena dając początek historii, która trwa
od 9 pokoleń.

Najbardziej znanym produktem Ponti jest ocet balsamiczny I.G.P. z Modeny.

Ponti produkuje również doskonały, łagodny i 100% włoski ocet jabłkowy.

W procesie produkcji wszystko zaczyna się od jabłek. Ponti wybiera tylko 100% włoskie jabłka najlepszych odmian, takich jak
Fuji, Granny Smith i Golden Gala. Do fabryki Paesana u podnóża Monviso trafiają świeże i całe jabłka, z których wyciskany jest
sok, który w wyniku fermentacji alkoholowej zamienia się w cydr jabłkowy. Cydr przetwarzany jest w surowy ocet jabłkowy w
fermentorach stalowych lub drewnianych w kontrolowanej temperaturze. Następuje oddzielanie i izolowanie naturalnie
zmętnionego surowego octu, aby uzyskać czysty ocet w ekologiczny i zrównoważony sposób. W końcowym etapie ocet jest
starannie butelkowany i etykietowany.

Ocet jabłkowy ma bardzo dobroczynny wpływ na zdrowie i dobre samopoczucie. Bogaty w przeciwutleniacze, błonnik i
witaminy, jest sprzymierzeńcem zdrowia. Kiedy jabłko stają się octem, zwiększa swoje właściwości. Ocet jabłkowy to naturalny
środek przeciwbakteryjny i przeciwzapalny, zastrzyk energii i pomoc w dietach niskokalorycznych.
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