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Pellini Espresso No46
Cremoso kawa mielona
250g

Cena brutto 15,90 zł

Cena netto 15,14 zł

Dostępność Zapytaj o dostępność

Czas wysyłki 24 godziny

Kod producenta 8001685122393

Kod EAN 8001685122393

Producent Caffè Pellini

Rodzaj kawy czarna zwykła

Kod producenta 8001685122393

Nazwa handlowa no 46 Cremoso

EAN 8001685122393

Wielkość opakowania (g) 250 g

Marka Pellini

Waga 250 g

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

260 kg

Gatunek kawy Kawa mieszana

Opis produktu

Tradycja rodzinna Caffè Pellini z siedzibą w Bussolengo w prowincji Werona rozpoczęła swoją historię w 1922 roku i do
dnia dzisiejszego odniosła sukces w produkcji i sprzedaży kawy zarówno we Włoszech jak i na całym świecie.  Pellini jest piątą
co do wielkości palarnią kawy we Włoszech, spośród około 750 włoskich palarni kaw.

Podstawą są najlepsze zbiory kawy i staranne przetwarzanie surowców. Proces przetwarzania ziaren kawy odbywa się z
dbałością o szczegóły. Doskonałe mieszanki kawy Pellini od dziesięcioleci są synonimem doskonałości Made in Italy, marki
znanej na całym świecie z wysokiej jakości produktów. Pellini tworzy własny, unikalny i charakterystyczny smak kawy.
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Pellini Espresso Cremoso to unikalne i ekskluzywne mieszanki, składające się wyłącznie z doskonałych jakości Arabiki (70%) i
Robusty (30%), wyselekcjonowanych bezpośrednio w miejscu pochodzenia i specyficzne prażenie dla każdego pochodzenia, w
celu wzmocnienia jego profilu aromatycznego. Pellini dzięki innowacji technologiczno-produkcyjnej, gwarantuje kawę
premium.

Zachwyca delikatną cremą i pełnym aromatem. Wspaniała jako espresso, a także jako baza do wariacji z dodatkiem mleka.

Ze względu na grubość mielenia ziaren, kawa Pellini Espreso Cremoso jest doskonała do ekspresów ciśnieniowych oraz
tradycyjnej metody parzenia.
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