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Orto d'Autore Pesto z
Cykorii i Orzechów
Włoskich 180g

Cena 18,50 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Kod producenta radicchio e noci

Kod EAN 8052787301223

Producent Orto d’Autore

EAN (GTIN) 8052787301223

Smak cykoria i orzechy

Waga 180 g

Nazwa handlowa Orto d'Autore Pesto z
Cykorii i Orzechów
Włoskich 180g

Marka Orto d'Autore

Kod producenta radicchio e noci

Opis produktu

Orto d’Autore to rodzinna farma w Molise, która produkuje przetwory owocowe, przeciery pomidorowe, sosy, pesto.

wygenerowano w programie shopGold

https://sognoitaliano.pl/orto-dautore-pesto-z-cykorii-i-orzechow-wloskich-180g-p-1008.html


 

Każdego lata w Ururi, małym miasteczku w dolnym Molise, całe rodziny zbierały się, aby wyprodukować tradycyjny sos
pomidorowy. Tradycję tę zawsze podzielała także rodzina D’Arienzo, doświadczeni hodowcy pomidorów i wielu innych
specjałów Molise. W 2000 roku Angelica i Antonella, żony braci D’Arienzo, miały intuicję, by wzmocnić tę tradycję, dając życie
Orto d’Autore.

Orto d’Autore ma solidny fundament, za którym stoi zjednoczona rodzina, której udało się zamienić pracę w pasję. Rodzina
D'Arienzo może poszczycić się ogromnym doświadczeniem w dziedzinie rolnictwa, a dzięki więzi nawiązanej z tą fantastyczną
ziemią, umiejętnością zachowania tradycji i pasji, nowe pokolenia dołączyły do tego, co zrodziła rodzinna tradycja i rozwijają
się.

Pesto z Cykorii i Orzechów Włoskich to wyjątkowe pesto, które łączy w sobie delikatną gorycz cykorii z bogatym,
maślanym smakiem orzechów włoskich. Cykoria, ceniona za swoje zdrowotne właściwości i charakterystyczny smak, dodaje
paście wyrazistości, a orzechy włoskie nadają jej kremowej konsystencji i lekko orzechowego aromatu.

Idealnie komponuje się z makaronami, risotto, kanapkami, a także jako wyrazisty dodatek do grillowanych warzyw i mięs.
Każda łyżeczka tego pesto przywołuje esencję włoskiej kuchni i pozwala wnieść do potraw nieco śródziemnomorskiego smaku,
czyniąc je ciekawszymi i bardziej wyrafinowanymi. To idealny wybór dla osób szukających zdrowych, naturalnych składników o
niebanalnym smaku!
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