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Opis produktu

Orto d'Autore PASSATA z
z6ttych wtoskich
pomidoréw 250 g

Cena
Dostepnos¢
Czas wysyiki

Kod producenta

Kod EAN
Producent

Rodzaj przecieru
warzywnego

EAN (GTIN)
Cechy dodatkowe
Waga

Marka

Kod producenta

MOLISE - ITALIA
L [

10,90 zt
Zapytaj o dostepnosc¢
24 godziny

passata di Datterino
giallo italiani

8032715243221
Orto d’Autore

przecier

8032715243221

bez laktozy, ekologiczne
250 g

orto d'autore

passata di Datterino
giallo italiani
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Orto d’Autore to rodzinna farma w Molise, ktéra produkuje przetwory owocowe, przeciery pomidorowe, sosy, pesto.

Kazdego lata w Ururi, matym miasteczku w dolnym Molise, cate rodziny zbieraty sie, aby wyprodukowac¢ tradycyjny sos
pomidorowy. Tradycje te zawsze podzielata takze rodzina D’Arienzo, do$wiadczeni hodowcy pomidoréw i wielu innych
specjatéw Molise. W 2000 roku Angelica i Antonella, zony braci D’Arienzo, miaty intuicje, by wzmocni¢ te tradycje, dajac zycie
Orto d’Autore.

Orto d’Autore ma solidny fundament, za ktérym stoi zjednoczona rodzina, ktérej udato sie zamienic¢ prace w pasje. Rodzina
D'Arienzo moze poszczyci¢ sie ogromnym doswiadczeniem w dziedzinie rolnictwa, a dzieki wiezi nawigzanej z tg fantastycznag
ziemig, umiejetnoscig zachowania tradycji i pasji, nowe pokolenia dotgczyty do tego, co zrodzita rodzinna tradycja i rozwijaja
sie.
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Passata di Datterino Giallo to wyjgtkowy sos pomidorowy wykonany z zéttych pomidoréw datterino, ktére sa znane ze
swojej naturalnej stodyczy, delikatnego smaku i intensywnego aromatu. Pomidory te sg uprawiane we Wtoszech, gdzie
dojrzewaja pod cieptym, srédziemnomorskim stocem, dzieki czemu ich smak jest peten gtebi i naturalnej stodyczy.

Zotta passata wyrdznia sie na tle tradycyjnych czerwonych passat, oferujgc bardziej subtelny, owocowy smak o nizszej
kwasowosci. Idealnie sprawdza sie jako baza do soséw, zup, kreméw i dan makaronowych, dodajgc potrawom nie tylko

wyjatkowy smak, ale i apetyczny, stoneczny kolor. To doskonaty wybér dla tych, ktérzy szukajg wysokiej jakosci sktadnikéw,
aby wzbogaci¢ swoje potrawy o autentyczny, wioski akcent.
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