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Link do produktu: https://sognoitaliano.pl/monari-ocet-balsamiczny-di-modena-igp-500ml-p-711.html

Monari ocet balsamiczny Di
Modena I.G.P. 500ml

Cena brutto 24,90 zt

Cena netto 20,24 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 8003185000034

Producent Monari Federzoni

Nazwa handlowa Monari Federzoni ocet
balsamiczny Di Modena
1.G.P. 500ml

Pojemnos¢ 500 ml

Marka Monari Federzoni

Rodzaj ocet balsamiczny

EAN (GTIN) 8003185000034

Opis produktu

N 7972 4

Historia Monari Federzoni zaczeta sie w 1912 roku i zwigzana jest z wtoskg Modena. Tylko na tym obszarze,
charakteryzujgcym sie dtugimi mroznymi okresami zimowymi oraz bardzo goracymi i wilgotnymi latami, ocet balsamiczny
znajduje idealny klimat do lezakowania. Otaczajgce firme winnice rozciggaja sie na ponad sto hektaréw, a dzieki
umiejetnosciom i najnowoczesniejszym systemom uprawy, Monari Federzoni bezposrednio zarzadza uprawg typowych
winogron z obszaru Sorbara, Ancellotta i Salamino, Sledzac i dbajgc o kazdy etap tego procesu. W ten sposdb uzyskany
moszcz winogronowy to cze$¢ podstawowego surowca do produkcji szlachetnego produktu. Moszcz winogronowy pozostawia
sie w spokoju, a nastepnie naturalnie fermentuje razem z octem winnym w kadziach, beczkach i beczkach z szlachetnego
drewna, co sprzyja powstawaniu intensywnych aromatéw.
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Ocet balsamiczny Monari Federzoni ma doskonale zréwnowazony smak stodko-kwasny oraz mocny i otulajgcy smak.
Doskonaty, silny aromat, to skutek powolnego starzenia w debowych beczkach. Jest to najlepiej sprzedajacy sie
produkt Monari na Swiecie. Niezréwnany jako dressing do satatek oraz doskonaty do marynowania miesa, ryb oraz warzyw
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