
 

Dane aktualne na dzień: 10-04-2025 05:31

Link do produktu: https://sognoitaliano.pl/la-molisana-spaghetti-al-nero-di-seppia-500g-p-561.html

  
La Molisana Spaghetti al
Nero di Seppia 500g

Cena 12,95 zł

Dostępność Zapytaj o dostępność

Czas wysyłki 24 godziny

Kod EAN 8004690341605

Producent La Molisana

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

0.5 kg

Cechy dodatkowe wegańskie,
wegetariańskie

EAN 8004690341605

Waga 0.5 kg

Rodzaj spaghetti

Nazwa handlowa Spaghetti Nero

Marka La Molisana

Opis produktu

La Molisana jest makaronem wyprodukowanym wyłącznie z włoskiej pszenicy uprawianej w regionach Molise, Apulii,
Marche, Lazio i Abruzji, obszarach naturalnie nadających się do produkcji zbóż, dzięki szczególnie korzystnemu klimatowi. Z
wyselekcjonowanych nasion powstaje najwyższej jakości wysokobiałkowa pszenica durum, o wyjątkowej wytrzymałości i
elastyczności. Tak powstają makarony o jakości premium.

Tym, co charakteryzuje makarony Molisana i czyni je wyjątkowymi, jest łuskanie pszenicy durum tradycyjną metodą
kamienną, która zgodnie z najwyższymi normami bezpieczeństwa żywności, z dbałością i szacunkiem oczyszcza ziarno w celu
uzyskania makaronu o absolutnie naturalnym smaku.
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Spaghetti z tuszem mątwy wykonane są bez konserwantów i barwników, wyłącznie z surowców najwyższej jakości i
oferowane w pięknym, bardzo eleganckim czarnym opakowaniu.

Tradycja głosi, że ta kulinarna specjalność słynąca z czarnego koloru dzięki tuszowi z mątwy, zrodziła się z gospodarności
szefa kuchni, który nie chcąc niczego poświęcać z ryby, postanowił wykorzystać również „czarny tusz". Dziś, mimo skromnego
pochodzenia, te spaghetti uznawane są za ekskluzywny delikates dla prawdziwych smakoszy.
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składniki:

Kraj uprawy pszenicy: Włochy

Kraj frezowania: Włochy

Czas gotowania 8 minut

najlepiej spożyć przed: 10.01.2025
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