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La Molisana petnoziarnisty
Mezzi Rigatoni no32

Cena
Dostepnos¢
Czas wysyiki

Kod EAN
Producent

Stan opakowania
EAN (GTIN)
Waga

Rodzaj

Nazwa handlowa

Marka

9,90 zt

Zapytaj o dostepnosc
24 godziny
8004690613191

La Molisana
oryginalne
8004690613191

500 g

rurki

La Molisana
petnoziarnisty Mezzi
Rigatoni no32

La Molisana

La Molisana jest makaronem wyprodukowanym wytacznie z wtoskiej pszenicy uprawianej w regionach Molise, Apulii,
Marche, Lazio i Abruzji, obszarach naturalnie nadajgcych sie do produkcji zb6z, dzieki szczegélnie korzystnemu klimatowi. Z
wyselekcjonowanych nasion powstaje najwyzszej jakosci wysokobiatkowa pszenica durum, o wyjgtkowej wytrzymatosci i
elastycznosci. Tak powstaja makarony o jakosci premium.

Tym, co charakteryzuje makarony Molisana i czyni je wyjatkowymi, jest tuskanie pszenicy durum tradycyjng metoda
kamienng, ktéra zgodnie z najwyzszymi normami bezpieczefhstwa zywnosci, z dbatoscia i szacunkiem oczyszcza ziarno w celu
uzyskania makaronu o absolutnie naturalnym smaku.

Petnoziarniste makarony La Molisana z semoliny z pszenicy durum sa bogate w btonnik, zawierajg skrobie i sole mineralne
oraz przeciwutleniacze, takie jak witamina E, ktéra ma wtasciwosci przeciwstarzeniowe. Makarony petnoziarniste sg $wietnym
sktadnikiem diet - zaréwno tych zbilansowanych nastawionych na zdrowe odzywianie jak i redukcyjnych majacych na celu
utrate wagi poniewaz zapewniajg wieksze uczucie sytosci. Ponadto spowalniaja przyswajanie cukréw i ttuszczéw, gwarantujg
wiekszg podaz biatka, a takze zawiera odpowiednig ilo$¢ fitoestrogendéw, niezbednych dla zdrowia serca i kosci.
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Mezzi Rigatoni no32

Majg doskonaty ksztatt, duzg grubos¢ i niesamowitg chropowatos$¢. Mozna je wzbogacad w tysigcach przepiséw, od
najprostszych po najbardziej wyrafinowane. Od Mezzi rigatoni z serem i pieprzem po pyszna propozycje z pieczarkami
pokrojonymi w paski, podsmazanymi i pachngcymi $wiezym tymiankiem, do ktérych dodajemy makaron ugotowany al dente,
a catos$¢ dopetniamy obfitym posypaniem pecorino romano i Swiezo zmielonym czarnym pieprzem.

wygenerowano w programie shopGold



sktadniki:
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy
Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania 11 minut

Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartosc¢ energetyczna 1494 kJ / 353 Kkcal
Ttuszcz 24

w tym kwasy tluszczowe

nasycone 03¢
Weglowodany 65 g

w tym cukry 3,39
Biatko 15 ¢

Sol 0,08¢

kraj pochodzenia: Wiochy

MADE IN ITALY
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