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‘i Ghiott ciasteczka
; Cantuccini z migdatami

16,90 zt
16,10 zt
Zapytaj o dostepnosé
24 godziny
Ghiottini Cantuccini
8004835001050
Ghiott

barwnikéw, oleju
palmowego

8004835001050
200 g

Ghiottini Cantuccini
Ghiottini

Ghiottini Cantuccini

Historia Ghiotta to historia rodziny Salaorni. Zaczyna sie we Florencji w 1953 roku. W nowo otwartej cukierni w San

Frediano, w sercu Oltrarno, Enzo Salaorni wymysla Ghiottini i pozwala swojej zonie Silverii sprébowac ich, aby dowiedziec sie,

co mysli. Musiata je polubi¢, bo wcigz s produkowane.

Od wysSmienitego toskanskiego ciasta i Ghiottini po czekolade Ghiott Firenze, oto historia Ghiott, ktére opowiada o

pomystowosci, odwadze, tradycji, jakosci i mitosci do dobrych rzeczy.
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Cantuccini Ghiottini to sztandarowy produkt od 1953 roku, w ktérym narodzita sie ich receptura, ktéra od tamtego czasu

nigdy sie nie zmienita. Wytwarzane s z pasjg w sercu Chianti i stanowig obecnie rodzinng tradycje receptury dla trzeciego
pokolenia.

Powstajg ze sSwiezych, prostych i jakosciowych skfadnikéw, takich jak Swieze mleko, jajka od kur z chowu z wolnego wybiegu,

midd, masto, naturalne aromaty oraz cate i wyselekcjonowane wtoskie migdaty. W Ghiottini nie ma innego rodzaju ttuszczéw,
barwnikéw czy konserwantéw.

Cantuccini z migdatami, dzieki tradycji toskanskiej, sa jednym z symboli tego regionu. Z tego powodu od tego roku Ghiottini
staja sie w 100% wtoskimi cantuccini z migdatami, jeszcze bardziej wzmacniajgc ich wiez z terytorium.

Pakowane sg na goraco, Swiezo upieczone, aby mozna byto delektowac sie catym zapachem i Swiezoscig, dzieki ktérym sa
znane w kraju i za granica.
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Ghiottini mozna spozywac przy réznych okazjach: tradycyjnie moczone po obiedzie lub na $niadanie z kawa lub herbata, z
mlekiem, lodami, a takze do przygotowywania deseréw, takich jak tiramisu.

Chiottini.
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Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartosé energetyczna 1894.J/450kcal
Ttuszcz 148 g

w tym kwasy tluszczowe

nasycone 318
Weglowodany 68.5 g

w tym cukry 33349
Biatko 10.7 ¢

Sol 0.e8 g

kraj pochodzenia: Wiochy
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