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Link do produktu: https://sognoitaliano.pl/garofalo-wloski-makaron-elicoidali-no34-500g-p-673.html

Opis produktu

Garofalo wtoski makaron
ELICOIDALI No34 - 500¢g

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Produkt nie zawiera
Marka

Rodzaj

Waga

EAN (GTIN)

Kod producenta

Nazwa handlowa

9,49 zt

9,04 zt

Zapytaj o dostepnos¢
24 godziny
8000139000409
8000139000409
Garofalo
barwnikéw
Garofalo

rurki

500000 g
8000139000409
8000139000409

34 Elicoidale

Garofalo powstata w 1789 r. w Gragnano, ojczyZnie makaronu. Warunki klimatyczne tego regionu sg idealne do procesu
suszenia makaronéw. W Garofalo kazdy etap, kazdy proces opiera sie zaréwno na starozytnych doswiadczeniach, jak i
ostatnich odkryciach, a takze na oryginalnej interpretacji smaku i nieustannym dazeniu do doskonatosci. W tym celu
wybierane sg surowce o wyrazZnie najwyzszej jakosci, ktére przetwarzane sg wedtug bardzo szczegdlnych procedur i
preferencji, dzieki ktérym makarony Garofalo sg wyjatkowe. Proces produkcji makaronu jest taki sam od wiekéw, a badania i
technologia uczynity go bardziej wydajnym, innowacje pozwolity tez poprawe jakosci produktéw.
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No34 ELICOIDALI
Garofalo Elicoidali uwydatnia najbardziej geste i tresciwe sosy.
Gteboki zewnetrzny rowek o spiralnym przebiegu pozwala sosowi wnika¢ i zatrzymywac go.

Makaron jest szorstki na podniebieniu, doskonale sie gotuje i jest zawsze al dente, co zapewnia wysokie]j jakosci pierwsze
dania.

sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania 12 minut

najlepiej spozy¢ przed: 26.04.2026

Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartosc¢ energetyczna 1489 kJ / 351 Kcal

Ttuszcz 19
w tym kwasy tluszczowe
nasycone 0,29

Weglowodany 709
w tym cukry 34
Biatko 14 ¢
Sol <0,01¢g

kraj pochodzenia: Wiochy
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