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Gallo wtoski ryz Carnaroli

1kg

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod EAN

Producent

Waga produktu z

opakowaniem
jednostkowym

Rodzaj
EAN (GTIN)
Marka

Waga

— DAL 1856 —

23,20 zt

22,10 zt
Dostepny

24 godziny
8001420001938
Gallo

1 kg

arborio
8001420001938
Gallo

1 kg

Gallo to jeden z najstarszych wtoskich producentéw ryzu, ktérego historia zaczyna sie w Genui w 1856 roku, kiedy to pierwszy
zaktad produkcyjny zajmowat sie importowanym ryzem. W tym samym czasie w Argentynie otwarto kolejng fabryke, aby
zaspokoi¢ potrzeby rynku potudniowoamerykanskiego.
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Osiggniety sukces i rosngce doswiadczenie w branzy sprawity, ze firma skupita sie na wtoskich uprawach i w ten sposéb
genuenski zaktad przenidst sie w 1926 roku do Robbio Lomellina, serca Pavese, jednego z najbardziej znanych obszaréw
ryzowych.

Logo marki - kogut powstato w latach czterdziestych XX wieku, poniewaz w Argentynie analfabetyzm byt nadal szeroko
rozpowszechniony i rézne odmiany ryzu byty rozpoznawane na podstawie zdje¢ zwierzat. Zyrafa, tygrys, orzet, ston i kogut
wyroézniaty sie na workach z ryzem. W krétkim czasie kogut, ktéry zidentyfikowat najlepszg odmiang, stat sie symbolem samej
firmy i synonimem doskonatosci jej produktéw. Firma wprowadzita opakowanie kartonowe do sprzedazy detalicznej.

Misjg Riso Gallo juz od 6 pokolen jest uszczesliwianie ludzi pysznym smakiem ryzu i rozpowszechnianie kultury ryzu i risotto
na catym Swiecie poprzez ciggte innowacje, ktére dostosowuja jg do potrzeb wspétczesnego konsumenta, tworzac wysokiej
jakosci, oryginalne, smaczne oraz tatwe i szybkie w przygotowaniu produkty z najcenniejszych odmian ryzu.

Ryz Carnaroli charakteryzuje sie duzymi ziarnami o szczegdlnie wydtuzonym ksztatcie (okoto 7 milimetréw) i pertowa barwa.
Perta jest opalizujaca czescia ziarna, ktéra utatwia wchtanianie przypraw. Ma wysoka zawartos¢ amylozy , ceche, ktéra
sprawia, ze ziarno jest bardziej odporne na gotowanie , nie powodujac jego rozgotowania i rozpadu, ale utrzymujgc zwartos¢.
Bardzo trudno jest straci¢ skrobie, ale ma dobra zdolnos¢ wchtaniania ptynéw i przypraw podczas kremowania. Uwazany jest
za jeden z najlepszych wioskich ryzéw i najlepiej nadaje sie do przygotowania doskonatego risotto.

Czas gotowania 15-17 minut
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