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Gallo Nero Integrale wtoski
czarny ryz 5009

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod EAN
Producent

Produkt nie zawiera

EAN (GTIN)
Rodzaj

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

Marka

Waga

19,90 zt

18,95 zt
Dostepny

24 godziny
8001420002782
Gallo

antyzbrylaczy,
barwnikoéw, cukru,
drozdzy, GMO, jajek,
konserwantéw, laktozy,
nabiatu, oleju
palmowego, orzechéw,
pszenicy, soi, ttuszczy
trans (utwardzanych)

8001420002782
parboiled
0.525 kg

Gallo

0.5 kg
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Gallo to jeden z najstarszych witoskich producentéw ryzu, ktérego historia zaczyna sie w Genui w 1856 roku, kiedy to pierwszy
zaktad produkcyjny zajmowat sie importowanym ryzem. W tym samym czasie w Argentynie otwarto kolejng fabryke, aby
zaspokoic potrzeby rynku potudniowoamerykanskiego.

Osiggniety sukces i rosngce doswiadczenie w branzy sprawity, ze firma skupita sie na wtoskich uprawach i w ten sposéb
genuenski zaktad przenidst sie w 1926 roku do Robbio Lomellina, serca Pavese, jednego z najbardziej znanych obszaréw
ryzowych.

Logo marki - kogut powstato w latach czterdziestych XX wieku, poniewaz w Argentynie analfabetyzm byt nadal szeroko
rozpowszechniony i rézne odmiany ryzu byty rozpoznawane na podstawie zdje¢ zwierzat. Zyrafa, tygrys, orzet, ston i kogut
wyrézniaty sie na workach z ryzem. W krétkim czasie kogut, ktéry zidentyfikowat najlepszg odmiane, stat sie symbolem samej
firmy i synonimem doskonatosci jej produktéw. Firma wprowadzita opakowanie kartonowe do sprzedazy detalicznej.

Misjg Riso Gallo juz od 6 pokolen jest uszczesliwianie ludzi pysznym smakiem ryzu i rozpowszechnianie kultury ryzu i risotto
na catym Swiecie poprzez ciggte innowacje, ktére dostosowuja jg do potrzeb wspétczesnego konsumenta, tworzgc wysokiej
jakosci, oryginalne, smaczne oraz tatwe i szybkie w przygotowaniu produkty z najcenniejszych odmian ryzu.

Ryz Gallo Nero to w 100% wtoski petnoziarnisty brazowy ryz o niepowtarzalnym naturalnym czarnym kolorze, ktéry podczas
gotowania uwalnia charakterystyczny aromat $wiezo upieczonego chleba. Czarny kolor nadaje mu otoczka ziaren, dlatego jest
Zrédtem btonnika niezbednego do normalnego funkcjonowania organizmu. Pochodzi z Chin, ale obecnie jest uprawiany we
Witoszech. Czarny ryz ma orientalne pochodzenie, legenda gtosi, ze byt szczegdlnie ceniony na dworze starozytnych cesarzy
chinskich za swoje wtasciwosci odzywcze - jest Zrédtem btonnika i ma wysokg zawartos$¢ fosforu. Dzi$ uprawia sie go we
Wtoszech, na polach ryzowych Piemontu i w dolinie Tirso na Sardynii i jest uzyskiwany ze skrzyzowania starozytnego
chifskiego czarnego ryzu, ktéremu zawdziecza swéj charakterystyczny aromat, z wtoskim ryzem risotto. To dlatego ziarna
ryzu Gallo Nero sg duze i tresciwe, nadajg sie do kazdego przepisu, dzieki swojej zdolnosci do lepszego wchtaniania przypraw,
wzmacniajac je swoim zapachem.

Cechy ryzu Gallo Nero:

Gwarancja: Gallo nadzoruje caty tancuch dostaw, aby zapewni¢ stosowanie zréwnowazonych praktyk rolniczych,
zweryfikowanych przez zewnetrzng jednostke certyfikujgcg. Sie¢ dostawcdéw Gallo Nero to bezpieczny i kontrolowany system,
w ktérym wszyscy dotaczajacy plantatorzy czarnego ryzu muszg gwarantowac pochodzenie i jakos¢ produktu koncowego.

Autentyzm: Gallo Nero wywodzi sie z certyfikowanych nasion, aby zagwarantowa¢ konsumentowi autentycznos$¢ produktu
koncowego.

Lokalnos¢: Gallo Nero urodzit sie na wtoskich polach ryzowych, jest przetwarzany i pakowany przez Riso Gallo w Lomellinie, w
celu uzyskania ryzu w 100% wyprodukowanego we Wtoszech.

Wszechstronne zastosowanie: Gallo Nero pasuje do wszystkich przepiséw dzieki wtasciwosciom petnego ziarna, dzieki czemu
nadaje sie zaréwno do tradycyjnych potraw, takich jak risotto i satatki, jak i do bardziej nowoczesnych dan, takich jak sushi czy
poké bowl. Doskonale komponuje sie zaréwno z duszonymi, jak i gotowanymi daniami rybnymi oraz z satatkami ze
skorupiakéw i ryzu. Bedzie smakowat idealnie réwniez smazony na patelni z sosem z cukinii i pomidorkami koktajlowymi lub z
gorgonzola i orzechami wtoskimi.

Pomimo tego, ze jest catkowicie brgzowym petnoziarnistym ryzem, Gallo Nero jest ryzem typu paraboiled, dlatego gotuje sie
szybko, dzieki naturalnej metodzie parowej, ktérg jest traktowany, co daje mu wiekszg obecnos¢ soli mineralnych, skracajac
czas gotowania. Ziarna ryzu sa petne i chrupiace.

Czas gotowania : 12 minut
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