Dane aktualne na dzien: 18-04-2026 07:23

Link do produktu: https://sognoitaliano.pl/due-vittorie-ocet-balsamiczny-z-modeny-500-ml-p-932.html

ml

Cena brutto
Cena netto
Dostepnosé
Czas wysyiki
Kod EAN
Producent
Pojemnos¢

Marka

Rodzaj

Produkt nie zawiera

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

EAN (GTIN)
Nazwa handlowa

Certyfikat

Opis produktu

DUE VITTORIE

Due Vittorie ocet
balsamiczny z Modeny 500

78,85 zt

64,11 zt

Zapytaj o dostepnos¢
24 godziny
8022734001100

Due Vittorie

500 ml

Due Vittorie

ocet balsamiczny

barwnikéw, glutenu,
konserwantow

1.4 kg

8022734001100
GOLD

Chronione oznaczenie
geograficzne

Firma Rolnicza Due Vittorie jest poswiecona Marii Vittorii Maletti i Marii Vittorii Regnani, cérkom zatozycieli Davide i
Giorgio. Stad nazwa Due Vittorie - to marka bedaca wyrazem wdziecznosci wobec krainy i ziemi Modeny, ktéra wychowata je
w szacunku do natury, w tradycji uprawy winorosli, w zamitowaniu do typowych produktéw i w przyjemnosci dobrego jedzenia.

Modena, niekwestionowana ojczyzna octu balsamicznego z Modeny ChOG i bujna ,,dolina zywnosci” wioskiego pétwyspu,
zawsze byta domem dla kwiatu Swiatowego przemystu rolno-spozywczego: duze, srednie i mate firmy konkurujg o dominacje

w produkcji , organizacji fancuchéw dostaw, a przede wszystkim w prymacie jakosci.
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To dziedzictwo kulturowe, na ktére sktada sie dbatos¢ o szczegdty, szacunek dla $srodowiska i dbatos¢ o jakos$é, prowadzi Due
Vittorie do ciggtego osiggania poziomdéw doskonatosci.

Dzi$ Due Vittorie, prowadzone przez Davide Maletti, jest pozycjonowane na rynku krajowym z waznym liderem,
synonimem jakosci i smaku, i rozpoczeto wazna ekspansje na rynkach zagranicznych.
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Ocet balsamiczny Due Vittorie Oro spedza znaczna cze$¢ swojego zycia w debowych kadziach, ktére sprzyjajg uwalnianiu
garbnikéw i spozyciu esencji drzewnych. Przed butelkowaniem ocet balsamiczny poddawany jest rygorystycznym testom
laboratoryjnym, ktére zapewniajg zgodnos¢ z obowigzujacymi przepisami oraz wysoka jakos$¢. Harmonijny stopieh kwasowosci
oraz gestosc i aromat przyczyniajg sie do dopetnienia zmystowego charakteru. Posmak czarnej wisni zamyka degustacje,
przypominajac o tysigcu szczesliwych kombinacji dressingu, ktéry mozna podad na kazdg okazje. Idealny do miesa,
szczegélnie do wotowiny, ryb i owocéw morza, seréw oraz satatek. Swietnie pasuje do zup, aby podkresli¢ smak. Doskonaty do
owocéw - truskawek lub fig z lodami waniliowymi.

Ma bardzo gesta konsystencje, intensywny brazowy kolor, trwaty, intensywny, delikatny i przyjemnie octowy aromat z lekkimi
nutami drzewnymi oraz stodko-gorzki i zréwnowazony smak.

Uzywany przez najlepszych szeféw kuchni na catym Swiecie, od wrzes$nia 2010 r., jest numerem jeden we Wtoszech.
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