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DELVERDE

Opis produktu

DELVERDE

Delverde wtoski makaron
Spaghetti No4 3kg

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod EAN
Producent
Rodzaj

EAN (GTIN)
Marka
Waga

Nazwa handlowa

39,00 zt

37,14 zt
Dostepny

24 godziny
8006680004330
Delverde
spaghetti
8006680004330
delverde

3000 g
Spaghetti No 4 kg

Fabryka makaronéw Delverde od 1967 roku w sercu Parku Narodowego Majella w Abruzji produkuje wysokiej jakosci
makarony cenione na catym Swiecie, wedtug tradycyjnych metod i z dwéch prostych sktadnikdéw: wody Zrédlanej i pszenicy.
Nieskazona i o czystym smaku woda z rzeki Verde wzmacnia wtasciwosci najlepszej semoliny z pszenicy durum o wysokiej
zawartosci biatka, dzieki czemu produkt jest zawsze ,al dente”. Formy z bragzu i powolne suszenie w niskiej temperaturze
dopetniaja proces produkcji i nadajg makaronowi niepowtarzalny smak. Ta metoda pozwala stworzy¢ makarony doskonate z
odzywczego punktu widzenia i idealne dla oséb poszukujgcych zdrowej diety, ale bez utraty smaku.
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Produkowany z czystej wody Zrédlanej z rzeki Verde i semoliny z pszenicy durum, starannie wyselekcjonowanych z
najlepszych zbéz pochodzacych gtéwnie z Wioch. W procesie produkcji makaron przeciggany jest przez braz i wolno suszony
w niskich temperaturach.

Po ugotowaniu ma doskonatg konsystencje. Jest idealny do taczenia z réznymi sosami zaréwno w codziennym gotowaniu
prostych i szybkich dan, jak réwniez do przyrzadzania bardziej wyszukanych potraw.

sktadniki:
Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy
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Czas gotowania: 10-11 minut
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