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DE CECCO wtoski Pennoni

ECECCD Rigati No39 - 5009

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Producent
Rodzaj

EAN

Marka

Waga

Opis produktu

D€ CECCD

- dal 1556 -

8,80 zt

8,38 zt
Dostepny

24 godziny

De Cecco

rurki
8001250120397
De Cecco

0.5 kg

Historia De Cecco rozpoczeta sie w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco zatozyt Pastificio De
Cecco.Te samga pasje do jakosci, ktéra wyréznia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, mozna znalez¢ w olejach De

Cecco.

Wszystkie rodza sie ze starannego doboru surowcéw i wprowadzajg na stét smak, uwage i troske, ktére zawsze byty cechami

charakterystycznymi De Cecco.

De Cecco caty czas przyswieca jeden cel - umiejetnie stworzy¢ niepowtarzalny makaron, kontynuujac tradycje bez
kompromiséw. Postepy i udoskonalenia naznaczaja historie marki, pozwalajgc kazdego dnia dostarcza¢ autentyczna

przyjemnos¢ wioskiej kuchni na stoty na catym Swiecie.
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- da 188{3 -

Piil grandi nel {ormato
piti grandi nel qusto e
dalleccezionale tenuta in cottura

o 4.4
‘PennomRtgan n°39

C‘D’I'll.lli.i 16 HIN  AL.DENTE 14 HIN

\, ORE
— PER UNA PASTA DI QUALITﬁ SUPERIORE —
Lenta Essiccazione

I'migliori grani italiani, californiani e dell'Arizona
Semola a grana grossa
Acqua fredda di montagna
Trafila ruvida al bronzo

500ge |

Pennoni Rigati

To wieksza odmiana klasycznej formy penne, a dzieki swoim rozmiarom najlepiej trzyma przyprawy. Penne w jezyku wtoskim
odnosi sie do gesiego pidéra uzywanego dawniej do pisania, ktére zostato sciete po skosie, aby uzyskac¢ cienkg koncéwke linii.
Format uzyskany z tuby makaronu, gtadkiej lub w paski, o zmiennej dtugosci, ma charakterystyczny ukos$ny kréj, typowy dla
piéra do pisania. Penne to jeden z niewielu ksztattéw makaronu z okreslong datg urodzenia: w 1865 r. wytwdrca makaronu z
San Martino d'Albaro (Genua), Giovanni Battista Capurro, poprosit o patent na maszyne do ciecia uko$nego i uzyskat patent.
Patent byt wazny, poniewaz umozliwiat krojenie Swiezego makaronu w ksztatcie dtugopisu bez zgniatania go, w zmiennym
formacie od 3 do 5 centymetréw (p6t penne lub penne). W dokumencie zachowanym w Centralnym Archiwum Panstwowym w
Rzymie czytamy: ,Do tej pory nie mozna byto uzyska¢ ciecia ukosnego poza nozycami recznymi, metoda ta, oprécz tego, ze
byta zbyt powolna i kosztowna, miata réwniez wade wytwarzania nieregularne ciecie i rozdrabnianie past”.

Pennoni Rigati doskonale nadajg sie do przyrzadzania zapiekanek makaronowych i sg szczegdlnie polecane z sosami
miesnymi, warzywami lub pesto.

sktadniki:
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Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy
Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 14 minut

Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1490kJ/351 kcal
Tluszcz 159

w tym kwasy ttuszczowe

nasycone 039
Weglowodany 69 g

w tym cukry 349
Btonnik 299
Biatko 14.0 g

SOl 0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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MADE IN ITALY
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