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Opis produktu

DE CECCO wtoski makaron
Penne Rigate No41 - 1kg

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod EAN
Producent
Rodzaj

EAN

Marka
Waga

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

17,90 zt

17,05 zt
Dostepny

24 godziny
8001250160416
De Cecco

rurki
8001250160416
De Cecco

1 kg

1 kg

Historia De Cecco rozpoczeta sie w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco zatozyt Pastificio De
Cecco.Te sama pasje do jakosci, ktéra wyréznia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, mozna znalez¢ w olejach De

Cecco.

Wszystkie rodza sie ze starannego doboru surowcéw i wprowadzaja na stét smak, uwage i troske, ktére zawsze byty cechami

charakterystycznymi De Cecco.

De Cecco caty czas przyswieca jeden cel - umiejetnie stworzy¢ niepowtarzalny makaron, kontynuujgc tradycje bez
kompromisdéw. Postepy i udoskonalenia naznaczaja historie marki, pozwalajgc kazdego dnia dostarcza¢ autentyczna

przyjemnos¢ wtoskiej kuchni na stoty na catym Swiecie.
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DeLECCO

Penne Rigate nalezy do rodziny makarondéw krétkich, skosnie krojonych i z fakturg wyztobionych paskéw. Jest to jeden z
najbardziej znanych ksztattéw makaronéw, a zatem réwniez najbardziej uniwersalnych w kuchni.

Stowo Penne odnosi sie w jezyku wtoskim do gesiego pidéra uzywanego w czasach starozytnych do pisania, ktére byto ciete
ukosnie w celu uzyskania kofncéwki z cienka kreska. Penne to jeden z niewielu ksztattéw makaronu z okreslong data
urodzenia: w 1865 r. wytwdrca makaronu z San Martino d'Albaro (Genua), Giovanni Battista Capurro, uzyskat patent na
maszyne do ciecia uko$nego. Patent byt wazny, poniewaz umozliwiat krojenie swiezego makaronu na ksztatt dtugopisu bez
zgniatania go, w zmiennym formacie od 3 do 5 centymetréw (pét penne lub penne). Wedtug dokumentu zachowanego w
Centralnym Archiwum Panstwowym w Rzymie: ,,Do tej pory nie mozna byto uzyskac ciecia ukosnego poza nozycami recznymi,
metoda ta, oprécz tego, ze byta zbyt powolna i kosztowna, miata réwniez wade wytwarzania: nieregularne ciecie i
rozdrabnianie past”.

Penne Rigate doskonale nadaja sie do przygotowania makaronéw zapiekanych lub do makaronéw suchych doprawionych
sosami wieprzowymi lub wotowymi. Doskonale nadaje sie réwniez do dressingéw na bazie warzyw i ogdlnie, ze wzgledu na ich
wszechstronnos$¢, do wszystkich tradycyjnych przepiséw srédziemnomorskich, takich jak klasyczny dressing z pomidorem,
bazylig, oliwg z oliwek z pierwszego ttoczenia i posypka parmezanu. Klasyczne potaczenie to penne rigate z sosem Arrabbiata.
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sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 10 minut

najlepiej spozy¢ przed: 27.01.2025
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Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1490kJ/351 kcal
Tluszcz 159

w tym kwasy ttuszczowe

nasycone 039
Weglowodany 69 g

w tym cukry 349
Btonnik 299
Biatko 14.0 g

SOl 0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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