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Opis produktu

Dane aktualne na dzien: 13-12-2025 21:21

Link do produktu: https://sognoitaliano.pl/de-cecco-wloski-fettuccine-le-specialita-n0233-p-279.html
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DE CECCO wtoski
Fettuccine Le Specialita

No233

Cena brutto
Cena netto
Dostepnosé
Czas wysyiki
Kod EAN
Producent
Marka
Rodzaj

EAN

Nazwa handlowa
Waga

Produkt nie zawiera

15,90 zt

15,14 zt
Zapytaj o dostepnosc¢
24 godziny
8001250152336
De Cecco

De Cecco
wstazki
8001250152336
FETTUCCINE

0.5 kg

jajek

Historia De Cecco rozpoczeta sie w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco zatozyt Pastificio De
Cecco.Te samga pasje do jakosci, ktéra wyréznia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, mozna znalez¢ w olejach De

Cecco.

Wszystkie rodza sie ze starannego doboru surowcéw i wprowadzajg na stét smak, uwage i troske, ktére zawsze byty cechami
charakterystycznymi De Cecco.
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De Cecco caty czas przyswieca jeden cel - umiejetnie stworzy¢ niepowtarzalny makaron, kontynuujac tradycje bez
kompromiséw. Postepy i udoskonalenia naznaczaja historie marki, pozwalajgc kazdego dnia dostarcza¢ autentyczna

przyjemnos¢ wioskiej kuchni na stoty na catym Swiecie.
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Fettuccine Le Specialita

Fettuccine naleza do rodziny makarondéw o dtugich ptaskich ksztatatach. Nie jest tatwo ustali¢ pochodzenie tego formatu,
obecnego i popularnego we Witoszech, nawet jesli ma on rézne nazwy lokalne. Prawdopodobnie miejscem narodzin Fettuccine
jest Lazio, gdzie s3 duma wszystkich regionalnych kuchni.

Fettuccine jest forma bardzo wszechstronng i dlatego nadaje sie do spozywania z réznymi przyprawami, jest szczegdlnie
polecana w przepisach na makarony z sosem pomidorowym i sosami miesnymi. Doskonale sprawdza sie réwniez w sosach na
bazie ryb, w szczegélnosci skorupiakéw.
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sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 5 minut
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Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1490kJ/351 kcal
Tluszcz 159

w tym kwasy ttuszczowe

nasycone 039
Weglowodany 69 g

w tym cukry 349
Btonnik 299
Biatko 14.0 g

SOl 0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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MADE IN ITALY
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