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Opis produktu

DECECD
"

Penne Piccole Rigate n“I77
COTTIL N2 L DO

DE CECCO makaron Penne
Piccole Rigate nol77 -

5009

Cena brutto
Cena netto
Dostepnosé
Czas wysyiki
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Marka

Rodzaj

EAN (GTIN)

Kod producenta
Nazwa handlowa

Waga

8,90 zt

8,48 zt

Zapytaj o dostepnosc¢
24 godziny
8001250121776
8001250121776

De Cecco

De Cecco

rurki
8001250121776
8001250121776
Penne Piccole Rigate

5009

Historia De Cecco rozpoczeta sie w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco zatozyt Pastificio De Cecco.Te
sama pasje do jakosci, ktéra wyrédznia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, mozna znalez¢ w olejach De Cecco.

Wszystkie rodza sie ze starannego doboru surowcéw i wprowadzajg na stét smak, uwage i troske, ktére zawsze byty cechami

charakterystycznymi De Cecco.

De Cecco caty czas przyswieca jeden cel - umiejetnie stworzy¢ niepowtarzalny makaron, kontynuujac tradycje bez
kompromiséw. Postepy i udoskonalenia naznaczaja historie marki, pozwalajgc kazdego dnia dostarcza¢ autentyczna

przyjemnos¢ wioskiej kuchni na stoty na catym Swiecie.
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— Mugnai dal 1831 —
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Penne Piccole Rigate n°177
COTTURA 12 MIN AL DENTE 10 MIN

— PER UNA PASTA DI QUALITA SUPERIORE —
Lenta Essiccazione
I migliori grani italiani
e del resto del mondo

T MADEINITALY 500 ! e

Penne Piccole Rigate nalezg do rodziny Penne, ale réznig sie srednicg, poniewaz sg nieco mniejsze.

W jezyku wtoskim termin ,,Penne” odnosi sie do gesiego pidra, ktérym w przesztosci uzywano do pisania i ktére zostato
przyciete po przekatnej, aby uzyskac naprawde cienkag koncéwke. Ksztatt uzyskany z tuby makaronowej moze by¢ gtadki lub
prazkowany, o réznej dtugosci i ma typowy ukosny kréj piéra.

Penne to jeden z nielicznych rodzajéw makarondw, dla ktérych istnieje doktadna data powstania. Rzeczywiscie, w 1865 roku
producent makaronu z San Martino d'Albaro (Genua), Giovanni Battista Capurro, ztozyt wniosek i uzyskat patent na maszyne
do ciecia ukosnego. Patent byt wazny, poniewaz oznaczat, ze Swiezy makaron mozna byto cig¢ jak piéro, nie miazdzac go i w
réznych dtugosciach od 3 do 5 centymetréw (mezze , half” penne lub penne). W dokumencie zachowanym w Archiwum
Centralnym Panstwa Rzymskiego czytamy: ,, Dotychczas ciecie ukosne mozna byto wykona¢ jedynie recznie za pomoca
nozyczek, co nie tylko byto powolne i czasochtonne, ale takze skutkowato nieregularnym ciecie, ktére sptaszczyto makaron ”.

Penne Piccole Rigate doskonale nadajg sie do przygotowywania dan makaronowych z sosem miesnym z wotowiny lub
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wieprzowiny. Doskonale komponujg sie takze z sosami z warzyw takich jak baktazan, papryka, cukinia i karczochy czy tez do

bardziej ekstrawaganckich przepiséw z tososiem lub wddka.

M A DE 1

sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 10 minut

najlepiej spozy¢ przed: 24.09.2024

N

I
I TALY

Wartos¢ odzywcza

dla 100 g

Wartos¢ energetyczna

1490kJ/351 kcal

Tluszcz

1.58

w tym kwasy ttuszczowe
nasycone

03¢

Weglowodany

69 g

w tym cukry

3.4 9

Btonnik

2949

Biatko

14.0 g

SOl

0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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