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Opis produktu

Historia De Cecco rozpoczeta sie w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco zatozyt Pastificio De Cecco.Te

Dane aktualne na dzien: 16-05-2024 01:53

DE CECCO makaron
Gnocchetti Sardi no83 -

5009

Cena
Dostepnosé
Czas wysyiki
Kod producenta
Kod EAN
Producent

EAN (GTIN)
Waga

Rodzaj

Nazwa handlowa

Marka

Kod producenta

9,49 zt
Zapytaj o dostepnosc¢
24 godziny
8001250120830
8001250120830
De Cecco
8001250120830
5009

muszelki

Makaron Gnocchetti
Sardi

De Cecco

8001250120830

sama pasje do jakosci, ktéra wyréznia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, mozna znalez¢ w olejach De Cecco.

Wszystkie rodza sie ze starannego doboru surowcéw i wprowadzajg na stét smak, uwage i troske, ktére zawsze byty cechami

charakterystycznymi De Cecco.

De Cecco caty czas przyswieca jeden cel - umiejetnie stworzy¢ niepowtarzalny makaron, kontynuujac tradycje bez
kompromiséw. Postepy i udoskonalenia naznaczaja historie marki, pozwalajgc kazdego dnia dostarcza¢ autentyczna

przyjemnos¢ wioskiej kuchni na stoty na catym Swiecie.
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JECECCO

— Mugnai dal 1831 —

Gnocchetti Sardl n°83

COTTURA 12 MIN AL DENTE 10 MIN

| Regionali

I formati pit amati
della tradizione
regionale italiana

— PER UNA PASTA DI QUALITA SUPERIORE —
Lenta Essiccazione
I migliori grani italiani
e del resto del mondo

S0ge

W regionie, w ktérym powstaty na Sardynii, nazywane sg ,malloreddus”, co w sardynskim dialekcie dostownie oznacza ,,mate
gnocchi” i z definicji uwazane sg za najbardziej typowe danie.

Niezwykta rzecza w tych matych gnocchi jest ich rozmiar, ktéry zostat opracowany w celu uzyskania wyjatkowej konsystencji
oraz prazkowana powierzchnia, ktéra kiedy$ otrzymywana byta przez dociskanie kciukiem kawatkdw makaronu do dna
wiklinowego koszyka zwanego ,ciurili” ,,. Obecnie wykonuje sie to za pomoca ptyty ryflowanej.

Gnocchetti sardi szczegdlnie dobrze komponuja sie z tradycyjnymi przepisami w potaczeniu ze Swiezg ricotta lub serem
owczym, a takze doskonale komponuja sie z sosami pomidorowymi lub miesnymi.
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sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 10 minut

najlepiej spozy¢ przed: 24.04.2026

Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1490kJ/351 kcal
Tluszcz 1.58

w tym kwasy ttuszczowe

nasycone 03¢
Weglowodany 69 g

w tym cukry 349
Btonnik 2949
Biatko 140 g

Sol 0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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MADE IN ITALY
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