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DE CECCO makaron
Gnocchetti Sardi no83 -
500g

Cena 9,49 zł

Dostępność Zapytaj o dostępność

Czas wysyłki 24 godziny

Kod producenta 8001250120830

Kod EAN 8001250120830

Producent De Cecco

EAN (GTIN) 8001250120830

Waga 500 g

Rodzaj muszelki

Nazwa handlowa Makaron Gnocchetti
Sardi

Marka De Cecco

Kod producenta 8001250120830

Opis produktu

Historia De Cecco rozpoczęła się w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco założył Pastificio De Cecco.Tę
samą pasję do jakości, która wyróżnia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, można znaleźć w olejach De Cecco.

Wszystkie rodzą się ze starannego doboru surowców i wprowadzają na stół smak, uwagę i troskę, które zawsze były cechami
charakterystycznymi De Cecco.

De Cecco cały czas przyświeca jeden cel - umiejętnie stworzyć niepowtarzalny makaron, kontynuując tradycję bez
kompromisów. Postępy i udoskonalenia naznaczają historię marki, pozwalając każdego dnia dostarczać autentyczną
przyjemność włoskiej kuchni na stoły na całym świecie.
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W regionie, w którym powstały na Sardynii, nazywane są „malloreddus”, co w sardyńskim dialekcie dosłownie oznacza „małe
gnocchi” i z definicji uważane są za najbardziej typowe danie.

Niezwykłą rzeczą w tych małych gnocchi jest ich rozmiar, który został opracowany w celu uzyskania wyjątkowej konsystencji
oraz prążkowana powierzchnia, która kiedyś otrzymywana była przez dociskanie kciukiem kawałków makaronu do dna
wiklinowego koszyka zwanego „ciurili” „. Obecnie wykonuje się to za pomocą płyty ryflowanej.

Gnocchetti sardi szczególnie dobrze komponują się z tradycyjnymi przepisami w połączeniu ze świeżą ricottą lub serem
owczym, a także doskonale komponują się z sosami pomidorowymi lub mięsnymi.
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składniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.

Kraj uprawy pszenicy: Włochy

Kraj frezowania: Włochy

Czas gotowania al dente 10 minut

najlepiej spożyć przed: 24.04.2026
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