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DE CECCO makaron
Fedelini no10 - 500g

Cena
Dostepnos¢
Czas wysyiki

Kod producenta
Kod EAN
Producent

Stan opakowania
EAN (GTIN)
Waga

Rodzaj

Nazwa handlowa
Marka

Kod producenta

9,49 zt
Dostepny

24 godziny
Fedelini nol0
8001250120106
De Cecco
oryginalne
8001250120106
500 g

spaghetti
Fedelini

De Cecco

Fedelini nol10

Historia De Cecco rozpoczeta sie w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco zatozyt Pastificio De Cecco.Te
sama pasje do jakosci, ktéra wyrdznia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, mozna znalez¢ w olejach De Cecco.

Wszystkie rodza sie ze starannego doboru surowcéw i wprowadzajg na stét smak, uwage i troske, ktére zawsze byty cechami

charakterystycznymi De Cecco.

De Cecco caty czas przyswieca jeden cel - umiejetnie stworzy¢ niepowtarzalny makaron, kontynuujac tradycje bez
kompromiséw. Postepy i udoskonalenia naznaczaja historie marki, pozwalajgc kazdego dnia dostarcza¢ autentyczna

przyjemnos¢ wioskiej kuchni na stoty na catym Swiecie.
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DECECCD

— Mugnai dal 1851 —

Fedelini n°10

COTTURA 6 MIN AL DENTE 4 MIN

— PER UNA PASTA DI QUALITA SUPERIORE —
Lenta Essiccazione
I migliori grani italiani
e del resto del mondo

5009 ©

Fedelini

Pochodzenie Fedelini mozna przesledzi¢ na terytoriach liguryjskich prowincji Savona, poczawszy od XIV wieku, kiedy zaczeto
wytwarza¢ makarony macharoni i tria , zwane takze fidej , ktérych cecha charakterystyczna jest to, ze sg bardzo cienkie, co
nadal wyréznia je dzisiaj od Spaghetti.

Dodatki polecane do tego formatu sg proste: potgczenia z mastem sa doskonate, np. masto surowe i ser lub masto roztopione
z szatwig i serem. Doskonate sg takze sosy na bazie jaj lub sSwieze, surowe sosy pomidorowe. Innym sposobem, aby
delektowac sie Fedelini w najlepszym wydaniu, jest lekki biaty bulion. Oprécz bulionéw i suchego makaronu, w rejonie
neapolitanskim wykorzystuje sie je takze do przyrzadzania pieczonych ciast.
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sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 4 minuty

Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1490kJ/351 kcal
Tluszcz 159

w tym kwasy ttuszczowe

nasycone 039
Weglowodany 69 g

w tym cukry 349
Btonnik 299
Biatko 14.0 g

SOl 0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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