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Opis produktu

DE CECCO makaron Anelli
Siciliani no179 - 5009

Cena
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Kod producenta
Kod EAN
Producent

Stan opakowania
EAN (GTIN)
Produkt nie zawiera
Waga

Rodzaj

Nazwa handlowa
Marka

Kod producenta

9,49 zt

Zapytaj o dostepnosc
24 godziny

Anelli Siciliani no179
8001250121790

De Cecco

oryginalne
8001250121790
jajek

500 g

makaron drobny
Anelli Siciliani no. 179
De Cecco

Anelli Siciliani nol179

Historia De Cecco rozpoczeta sie w 1886 roku, kiedy mistrz makaronu Filippo Giovanni De Cecco zatozyt Pastificio De Cecco.Te
sama pasje do jakosci, ktéra wyrdznia De Cecco w produkcji unikalnego makaronu, mozna znalez¢ w olejach De Cecco.

Wszystkie rodza sie ze starannego doboru surowcéw i wprowadzajg na stét smak, uwage i troske, ktére zawsze byty cechami

charakterystycznymi De Cecco.

De Cecco caty czas przyswieca jeden cel - umiejetnie stworzy¢ niepowtarzalny makaron, kontynuujac tradycje bez
kompromiséw. Postepy i udoskonalenia naznaczaja historie marki, pozwalajgc kazdego dnia dostarcza¢ autentyczna

przyjemnos¢ wioskiej kuchni na stoty na catym Swiecie.

Ekskluzywny format typowy dla tradycji sycylijskiej, znany réwniez jako Anelloni, sycylijskie Anelli sg tradycyjnie uzywane do
timbales gotowanych w piekarniku, ciast w cieScie w wielu wersjach, pierwotnie cenionych w swigteczne dni.
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Anelli Siciliani n°179
COTTURA 13 MIN E COMPLETARE IN FORNO

| Regionali

I formatipiti amati 8
della tradizione  §

regionale italiana

— PER UNA PASTA DI QUALITA SUPERIORE —

Lenta Essiccazione
I migliori grani italiani
e del resto del mondo
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No 179 Sycylijskie pierscienie

Ekskluzywny format typowy dla tradycji sycylijskiej, znany réwniez jako Anelloni, sycylijskie Anelli sg tradycyjnie uzywane do
timbales gotowanych w piekarniku, ciast w ciescie w wielu wersjach, pierwotnie cenionych w Swigteczne dni.
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MADE IN ITALY

sktadniki:

Makaron z pszenicy DURUM, woda.
Kraj uprawy pszenicy: Wtochy

Kraj frezowania: Wtochy

Czas gotowania al dente 13 minut

Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1490kJ/351 kcal
Tluszcz 1.58

w tym kwasy ttuszczowe

nasycone 03¢
Weglowodany 69 g

w tym cukry 3.4 9
Btonnik 2949
Biatko 140 g

Sol 0.0

kraj pochodzenia: Wtochy
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