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CIRIO Pelati włoskie
pomidory bez skórki 400g

Cena brutto 8,50 zł

Cena netto 8,10 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Producent CIRIO

Nazwa handlowa CIRIO Pelati włoskie
pomidory bez skórki
400g

Waga 400 g

Cechy dodatkowe ekologiczne

Kod producenta Pelati

Marka Cirio

Rodzaj pomidory

EAN 8000320010026

Produkt nie zawiera GMO

Opis produktu

Francesco Cirio urodził się w Nizza Monferrato (Asti). Jego ojciec był skromnym handlarzem zbożem i kontakt z tym
środowiskiem głęboko naznaczył małego Francesco, który zadziwiony swoimi umiejętnościami i pomysłowością, w wieku 14 lat
był już bardzo aktywny na rynku owoców i warzyw w Porta Palazzo w Turynie. Intuicja skłoniła młodego Cirio do rozpoczęcia
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handlu owocami i warzywami w miastach zaalpejskich i brytyjskich. W ciągu kilku miesięcy stał się najważniejszym
eksporterem rolnym Piemontu. W wieku 20 lat stworzył pierwszą fabrykę Cirio w Turynie i rozszerzył pole na różne inne
produkty spożywcze. Po zjednoczeniu Włoch otworzył kilka fabryk, również na południu i osobiście zobowiązał się do
produktywnej odbudowy rozległych opuszczonych obszarów rolniczych, przekształcając je w uprawę produktów, które będą
używane zarówno na rynek świeżych produktów, jak i do jego fabryk.

Od połowy lat dwudziestych XX wieku, dzięki umiejętnemu wykorzystaniu narzędzi reklamowych i promocyjnych, firma Cirio
wkroczyła w życie wszystkich Włochów, a konsumpcja jej produktów bardzo się rozpowszechniła, zyskując miano jednej z
najbardziej znanych marek włoskiej żywności. który zidentyfikował dużą ilość różnorodnych produktów.

Pomidory Cirio Pelati bez skóry produkowane są tylko z dojrzałych, włoskich pomidorów. Charakteryzują się delikatnym,
ale słodkawym smakiem i intensywnym aromatem. Dzięki najwyższej jakości przez długi czas zachowują swój kolor i
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smak. Doskonale podkreślają charakter wielu potraw, więc są idealnym dodatkiem, sprawdzają się przy gotowaniu wszelkiego
rodzaju zup, kremów pomidorowych i sosów.
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