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Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Kod producenta
Kod EAN
Producent

Cechy dodatkowe

Waga
Rodzaj

Nazwa handlowa

Marka
Kod producenta
EAN (GTIN)

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym
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Il mulino di Napoli

CAPUTO magka CUOCO -
elastyczny gluten '00' 1kg

9,90 zt

9,43 zt

Zapytaj o dostepnosc
24 godziny
8014601026354
8014601026354
CAPUTO

weganskie,
wegetarianskie

1000 g
maka pszenna

Maka pszenna Caputo
Couco 1000g

Caputo
8014601026354
8014601026354
1.05 kg

Historia marki Caputo Il mulino di Naoli zaczeta sie w 1924 roku. Od samego poczatku pszenica byta przetwarzana z

petnym poszanowaniem surowca i tradycji.
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Dzieki doswiadczeniu zdobytemu w 3 pokoleniach neapolitanskich mistrzéw mtynarskich, Caputo gwarantuje bardzo wysokie
standardy jakosci.

Firma zawsze stosowata bardzo powolng metode mielenia, zwigzang ze starozytng sztuka mielenia. Pozwala to na uzyskanie
bardzo wysokiej jakosci maki bez uszkadzania skrobi, wtasciwosci organoleptycznych, a przede wszystkim autentycznosci
smaku.

Caputo taczy wiele jakosci wtoskiej pszenicy, ktéra sprowadza z Umbrii, Marche i innych witoskich regiondéw, aby uzyska¢
podstawe swojego produktu. Nastepnie integruje je ze zbozami z Europy Pétnocnej, w szczegdlnosci z Francji, Niemiec i
Finlandii. W ten sposéb produkty Caputo sg niezwykle naturalne, réwniez dlatego, ze sg przetwarzane bez dodatku enzymoéw
chemicznych czy dodatkéw.

Wartos$¢ produktéw Caputo jest doceniana i uznawana na catym Swiecie, poniewaz dzieki metodzie Caputo maki maja
zdolnos$¢ maksymalnego zachowania naturalnosci i autentycznosci smakéw.

e La farina I'i'“ ”l III

:} dei professionisti

Il mulino di Napoli

Lunga lievitazione

FARINA

DIGRANOTENERO
TIPO 00"

Solo dal grano

Maka Caputo ,,Saccorosso” Cuoco zawiera elastyczny i odporny gluten, idealny do ciast dtugo wyrastajgcych. Elastyczny
gluten i miekka skrobia sprzyjaja tworzeniu ciasta o doskonatym uwodnieniu, lekkim i doskonatym zakwaszeniu,
zaspokajajgcym potrzeby najlepszych pizzerii. Idealny do ciasta diugo wyrastajgcego i pizzy neapolitanskiej.

Sktadniki: Maka z pszenicy miekkiej typu ,00".
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Bez dodatku dodatkdéw i enzymoéw. Zawiera gluten . Moze zawiera¢ Sladowe ilosci soi

Produkt importowany bezposrednio z Wioch.

MADE IN ITALY
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