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Opis produktu

Balocco Pandoro babka z
krem pistacjowym i

orzecho

Cena brutto
Cena netto
Dostepnosé
Czas wysyiki
Kod EAN
Producent
Waga

Marka

EAN (GTIN)

Nazwa handlowa

42,60 zt

42,60 zt

Zapytaj o dostepnos¢
24 godziny
8001100069821
Balocco

800 g

Balocco
8001100069821

Wtoska babka pandoro
pistacje i orzechy
panettone

Marka Balocco to historia rodziny, ktéra od trzech pokolen z niezmiennga pasjg ostadza zycie milionéw konsumentéw na
catym Swiecie. Historie tg zapoczatkowat Francesco Antonio Balocco, syn genialnego kupca, wtasciciela Cukierni przy gtéwnej
ulicy miasteczka Narzole w pétnocnych Wtoszech. W wieku 11 lat Francesco Antonio rozpoczat praktyke jako cukiernik, co
doprowadzito go do pracy w kilku historycznych cukierniach piemonckich, jednymi z najstynniejszych na poczatku wieku: w
Bra w cukierni Converso, w Turynie w cukierni Giordano i cukierni Fréjus oraz zabytkowej Confetteria De Coster. W 1923
Francesco Antonio wraz ze swoim bratem Alfredo otworzyt cukiernie przy via Marconi w Fossano, a p6zniej przejat cukiernie na
Piazza Castello w Fossano, gdzie dobrze wykorzystat swoje wieloletnie praktyki, zdobywajac coraz wieksza liczbe klientéw. W
styczniu 1930 urodzit sie syn Francesco - Aldo. W 1933 Francesco Antonio otworzyt swoja druga cukiernie: w nowej restauracji
na koncu centralnej ulicy Via Roma, gdzie krélowat urok stylu i nowoczesnosci. Podczas Il wojny Swiatowej obie cukiernie
zostaty zniszczone, a Francesco Antonio i Aldo zmuszeni do ewakuacji do Langhe. Po wojnie odbudowali jednak zaréwno
laboratorium, jak i dwa sklepy, ktére wkrétce ponownie otwarto. Dziatalnos¢ byta tak intensywna, ze zczeli produkowad suche
wypieki, ktére mozna byto sprzedawac na wynos. W 1949 zdecydowali sie na rozszerzenie dziatalnosci poprzez przeniesienie
produkcji do fabryki o powierzchni 5000 metréw kwadratowych. Po wojnie, w latach piecdziesiatych zainstalowano pierwsze
piece do produkcji panettone, przeprowadzono pierwsze préby naturalnego zakwaszania i glazurowania panettone orzechami
laskowymi, ziarnami cukru i prazonymi migdatami: tak narodzit sie Almond Balocco, ktéry od razu stat sie wielkim sukcesem.
Na poczatku lat szesédziesigtych rozpoczeto budowe sieci sprzedazy, a w 1964 r. zakupiono grunt o powierzchni 70 000
metréw kwadratowych w rejonie Santa Lucia w Fossano, gdzie rozpoczeta sie budowa nowej fabryki, do ktérej produkcja
zostata przeniesiona w 1969 r., gdzie firma nadal ma swojg siedzibe, faczac olbrzymie doswiadczenie w cukiernictwie i
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tradycje z nowoczesnoscig i oferujgc konsumentom pyszne stodkos$ci najwyzszej jakosci.
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Pandoro nadziewane pysznym kremem pistacjowym i orzechowym, oblane ciemna czekolada i karmelizowanymi
ziarnami pistacji.

Balocco do swoich wypiekéw uzywa jaj tylko od kur z wolnego wybiegu i sktadnikéw niemodyfikowanych genetycznie.
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Wartos¢ odzywcza dla 100 g
Wartos¢ energetyczna 1749KJ/417kcal
Ttuszcz 190¢

w tym kwasy tluszczowe

nasycone 98 g
Weglowodany 530qg

w tym cukry 340¢g
Biatko 6.949

Sol 045\g

kraj pochodzenia: Wtochy

s ]
MADE IN ITALY
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